Vorspeisen Appetizers

Edamame €5.30

Gekochte Sojabohnen Kohlsalat mit Algen & Knoblauch Dressing

Cooked soybeans Cabbage salad with seaweed & garlic dressing

: : €5.30
KlmChl 5,8,M

I F B2NALEBUEL

Scharfer eingelegter Chinakohl Eingelegter Spinat mit Sesam
Spicy chinese cabbage fermented Seasoned boiled spinach with sesame

Goma Wakame €530 |
#%m]m e 5‘?3 Jj x y? 58 F.IM

Eingelegte Algen mit Sesam | Eingelegte Bambusscheiben
Marinated seaweed with sesame | Seasoned Bamboo shoots



Vorspeisen Appetizers

Age dashl Tofu €6.80

HRLER

Frittierter Tofu mit Tempura sofle
Fried tofu with Tempura sauce

Spicy Yako éﬁ/ €6.80
o) B3+

Kalter Tofu mit scharfer Sol8e
Cold tofu with spicy sauce

Gemuse Tempura

Vegetable Tempura

Takokara
T2No

Frittierter Oktopus
Fried octopus

€6.80

LM

€6.80

5IMN
Mayo 5.A.LM

Tori-Aburi €6.80
%v$i§; U E}I:EA.LM

Flambiertes Hahnchen
Seared chicken

Pommes 580
dfxx Mayo 5.A.L.M

Extra Spicy sauce
+€1.00, 451m

Pommes frites
French fries




a® Karaage
‘ ’ Frittiertes Hahnchenfleisch

4.5.1.M

B (5st) €7.80 ARA7=RB#T o) e5.80

(3st) €5.80

I.M

Mayo 5ALM

Takoyaki

Teigballchen mit Oktopus

o
s [

Toyaki Spicy Takoyaki &

€6.80
RIH3 i AR~ ZHE  €7.80

45ABILLM
Rot Ingwer 2.4.5



Gyoza Dumplings

Gebratene Teigtaschen, gefullt

mit Huhnerhackfleisch und Gemuse.

Chicken Gyoza sst €6.80
10st €12.80
%@&6# 5FIM v

i Ve%'e Vege Gyoza 55t €6.80

§ 1 ] sy 10st €12.80
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’*-‘g'e Chicken Gyoza ;,; &3
I mit Koriander 1ost<€13.80

Shrimp Gyoza 5st €7.80
T G ,. 10st €14.80
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Chicken Gyoza  Vege Gyoza Shrimp Gyoza
WIEI £ 23 HITTRI O HITRAS 2T
5st €7.00 ost €7.00 PESSRY
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8 Top-Empfehlung

TAKEICHI

Ph Specusll'r
€17 80 258ADIM

Paitan Shio Special
€ ]. 7 . 8 O 2.58ADILM

Paitan Splcy Miso Special
7 258ADIM €18 80

Paitan Miso Special
€ ]. 8 . 8 0 2.58ADIM




Normal

enthaltene Toppings: Huhnerfleisch,Hithnchenballchen, Lauch,Zwiebeln, Bambus

SojasolSe Seesalz

Paitan Shoyu  €13.80 zssavu

lertes Ei
Tama

Paitan Miso €14.80 2ssa0mm Paitan Spicy MiSO €14.80 2ssanu

Extra Ramen Toppings
Specia] £41.00 Gemiise €4.30 Oomori 1M Diinne (Thll’l) +€2.50
h 44 . M Dicke (Thick) +€3.50
Gekochtes Ei, 2xSeetang, Riby Spuat, Zaichd
2xHiihnerfleisch, f Bk R wichiola. 1.5 f;.:iche Menge Nudeln
B Hilinchenballchen Foittorter Tofa 1.5times more noodles
Karaage €3.80 Age Tofu €2.{]g Kaedama im Diinne (Thin) +€3.50
LM aale
9 X . an’?ﬂer Tofu Extra Portion Nudeln
B e L inchientickcl 3pes fried tofu Extra ramen noodles for leftover soup
E Ajitama €2.00 Nori €2.00 ESvell Karamiso €2.50
Weich gekochtes Ei  5AIM b s 2 51M
R oot i i
. AoNegi €2.00 Ninniku €2.00 Tsukune €2.50
Lauchzwiebeln Knu_hlauch Hihnchenbillchen BN
Spring onion MR Garlic Chicken meatball
TamaNegi €2.00 ag: Menma €2.00 { ToriChashu €3.10
a Zwiebeln 2 %‘E'I’M Gediampfte Hiihnerbrust
i Oain p Eingelegte Bambus Scheiben R R A

Seasoned bamboo shoots



¥ Immermann

No.1

BEST SELLER

Extra Ramen Toppings

Special €4.00

2.5.4IM
Gekochtes Ei, 2xSeetang,
2xHiithnerfleisch,
2xHithnchenbollchen

Karaage

2st Frittiertes Hahnchenfleisch

Cremige Hiithner-Paitan-Brithe mit Sojamilch
und Sesam, dazu fein gehackte Hahnchenbrust
in unserer wirzig-scharfen Miso-Sauce.

[Standard-Topping]
Spicy Hiuhnertleisch,Lauch

) mariniertes Ei /AjiTama + €2.,00

Gemiise €4.30
MM

p 1|!i Baby Spinat, Zwiebel,

Paprika, Rostzwiebeln,
Frittierter Tofu

Age Tofu €2.00

MM
Frittierter Tofu

3pcs fried tofu

Oomori 1m Diinne (Thin) +€2.50
Dicke (Thick) +&3.50

1.5fache Menge Nudeln
1.5times more noodles

Kaedama im Diinne (Thin)® +€3.50

Extra Portion Nudeln
Extra ramen noodles for leftover soup




LR

Klassische Japanische Ramen

2 S

Unsere traditionelle klare Briihe wird sorgfaltig aus Hithnerknochen,
Bonitoflocken, getrockneten Sardinen und Seetang zubereitet.

[Standard-Topping]

Hiihnerfleisch,gekochtes Ei,Lauch,Zwiebeln,Bambus,Seetang

SojasofSe
Klassische Shoyu

€13.30 o

Seesalz

Klassische Shio

€13.30 s

Ajitama €2.00 e Nori €2.00 Bl Karamiso €2.50
QE Weich gekochtes Ei >4V Getrockneter Seetan L _ : Ao
- e e Dried seaweed : Pk Maa

AoNegi €2.00 Ninniku €2.00 Tsukune €2.50

Lauchzwiebeln K““_hlﬂ“ﬂh Hihnchenbillchen S

Spring onion Garlic Chicken meatball

TamaNegi €2.00 Menma €2.00 4 ToriChashu €3.10

Zwiebeln 1 : Gediampfte Hithnerbrust

O Eingelegte Bambus Scheiben | s tamnedpchickenhreas .

Seasoned bamboo shoots



Eine Suppe, die durch langes Kochen von 10 Gemiisesorten zubereitet wirdund inKombination mit
einer speziellen Sof8e eine kostliche vegetarische Ramen-Suppe ergibt, die mit echten Ramen vergleichbar ist!

[Standard-Topping]

Babyspint, Paprika, Frittierter Tofu, Zwiebel, Rostzwiebeln, lauch

Vegetarische Ramen
€13.30 .

€15.30 s

Vegetarische Miso Ramen

€14.30 ...

Vegetarische Spicy Miso Ramen

— Extra Ramen Toppings

Special €4.00

2.54IM
Gekochtes Ei, 2xSeetang,
2xHiithnerfleisch,
2xHithnchenbollchen

Karaage €3.80

LM

2st Frittiertes Hihnchenfleisch

Gemiise €4.30
M

B Baby Spinat, Zwiebel,

Paprika,Rostzwiebeln,
Frittierter Tofu

Age Tofu €2.00
M

Frittierter Tofu
3pcs fried tofu

Oomori 1m Diinne (Thin) +€2.50
Dicke (Thick) +€3.50

1.5fache Menge Nudeln

15times more noodles

Kaedama im Diinne (Thin) +€3.50

Extra Portion Nudeln
Extra ramen noodles for leftover soup



y: E3 g4

Mazesoba (Ohne Suppe Ramen)

Dicke Nudeln mit einer speziellen Sauce,serviert ohne Suppe.

[Standard-Topping]
Hiihnerfleisch(Spicy Hiihnerfleisch),
gekochtes Ei,Lauch,Rostzwiebeln,Bambus,Seetang,Sesam

azesoba

€14.80

258ADFIM

Spicy &
azesoba

€15.80

258ADFIM
e Ajitama €2.00 Nori €2.00 Bl Karamiso €2.50
a Weich gekochtes Ei il Catnickiiitor Saptiacs by ; : 5IM
- Soft boiled cgg Dried seaweed % 2 B
AoNegi €2.00 Ninniku €2.00 Tsukune €2.50
Lauchzwiebeln Kﬂﬂ_hlﬂ“ﬂh Hahnchenbaillchen 25AIM
Spring onion Garlic Chicken meatball
TamaNegi €2.00 Menma €2.00 | ToriChashu €3.10
i ALM 5 b
g:;—l;: i Eingelegte Bambus Scheiben Qeaagpite Huhmer biust

Seasoned bamboo shoots

¢ Steamed chickenbreast



o m Nouko Tori Paitan Tsukemen

Kalte Nudeln mit kraftiger Hinchensuppe zum dippen.
[Standard-Topping]
Hihnerfleisch,Hihnerballchen,Lauch,Zwiebeln, Bambus,(Seetang)(Chili Faden)

Sojasofle €18.30 .
Tsukemen Shoyu Special

Seesalz €18.30 ..o
Tsukemen Shio Special

Spicy é@ €19.307 adhids
Tsukemen Spicy Special

el T e
«ilia WY R

mariniertes Ei

N o2l MOpHIng
' * Sojasofle €14.30 s
Tsukemen Shoyu

Seesalz  €14.30 .o
Tsukemen Shio

Spicy @ €15.30 s

Tsukemen Spicy

So geniellen Sie Tsukemen

= s

1
Tauchen 5Sie die rﬁlgﬂl Sie Zutaten
MNudeln in die | und Beilagen nach
Tauchbriithe und . groflem Sic dic
genicfen Sie. - Wirkung des
: Ceschmacks.
Ty A T F
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€15.80
2.45AIM
Hahnchenschnitzel mit Ei und Zwiebeln in

japanischer Bouillon auf Reis. Lauch, Rote-Ingwer.

Chicken teriyaki Don €14.80

Gegrillte Hihnchenfleisch mit Teriyaki sof8e und
Mayo auf Reis. Sesam, Rote-Ingwer, Seetang

Chicken Katsu Curry €16.80

258AEILL
Hiahnchenschnitzel mit japanischem und Reis.

Reisgerichte

Ovyako Do

Hihnchenfleisch mit Ei auf Reis.
Jap.Bouillon, Zwiebeln, Lauch, Rote-Ingwer

245A 1M

Vege Kakiage Don €14.80

Gemiise Tempura mit Tempurasof8e auf Reis.
Seetang, Rote-Ingwer

L 128 L] 1 ] - - r
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Vege Kakiage Curry €14.80
258EILM
Vegetable tempura on rice: Seaweed, Red ginger



B

o
" |

Mochi Ice Cream
€5.00

2.D.M

Choose two flavors you like!

Soft pounded sticky rice dumpling
formed around ice cream and whipped cream. Choose out of 3 available tastes

Zusatzstoff Allergene

1.koffeinhaltig A.enthalt Eier "\ J.enthalt Lupine

2.mit Farbstoff B.enthalt Fisch \I’K.enthélt Schalenfriichte

3.chininhaltig C.enthalt Krebstiere '.‘L.e;nthélt: Senf

4.Konservierungsstoff D.enthalt Milch Mf nthalt Soja

5.mit Geschmackverstaker E.enthalt Sellerie N.enthalt Weichtiere

6.geschwefelt F.enthalt Sesam \"‘\ )

7.mit Phosphat G.enthalt Sulfite .

8.mit StiBungsmittel H.enthalt Erdniisse ' ®»

9.mit Antioxidationsmittel l.enthalt Gluten von Weizen \
v B _5‘\\

H . ) . o ' . I
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an"Ur;ser Personal.

B



TOKYO RAMEN

- TAKEICHI =
B'ﬂ' " AIKIIIIIII Beer - Alcohol
Kirin Draft Beer 3oom €4.00 Whiskey Soda 300mi € 5.80
F1) —FERY(E) INR—)Ib
KirinDraftBeer  soom €6.00 = Whiskey Ginger Ale 3oom € 6.80
F1) —FEBRY (E) I % —INA
Filchschen ALT 33oml €4.00 | Whiskey Cola 300m! € 6.80
7ZILE—=IV ey YAV ¢
Kirin alkoholfrei o« 330m €4.00 weiB Wein 150ml € 5.80
x> /71Iba—-ibe—=ib =4
weil Weinschorle 200mi € 5.80
J4 23—
Freshiy lemon-Sour 3oomi € 6.80
EBYLEZINLEVINMA
Griiner Tee-Sour  soom €6.80 | KalSake  awer  180mi €6.00
@)\ ( B
gﬂlﬂ Sake neiser 18omi € 6.00
2o
Plumwine -+eis/wasser/soda € 6.80
Mo
Alcoholireies Getranke nonaiconol brinks
Stilles Wasser 2sommsmm £280/€6.80 Ramune 200mi € 3.80
SRSV A—2— (N K) ZLX
Sprudel Wasser som/som £280/€6.80 GriinerTee xaner 33om € 3.80
AIN—=0 1) 2T (1] K) BRBE~VEERH
Goca Gola s3oml € 3.50 GriinerTee neiser 200m € 3.00
-3 & GR)
Goca GolaZero ssoml €350 JasminTee neiser 200m1 € 3.00
a—>+¥0 JvAZVT4=(GR)
Ginger Ale 200mi € 2.80 Orange Saft 200mi € 2.80
ST e—T—b Rl a1—R
Apfeischorle 250om € 3.20 Apfel Saft 200m € 2.80

777723 —L 7y 7TV a1—X
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