YAKITORI NUMATA
~————— TOKYO ——— ~

| Authentlsches Japanisches

Was ist YAKITORI

Yakitori ist ein japanisches traditionelles Gericht.
Das Fleisch wird medium rare gegrillt, wodurch es saftig lecker bleibt.

Bevorzugen Sie es gut durchgebraten, geben Sie dies bitte bei der Bestellung an.
Yakitori is a Japanese traditional food.

The meat is grilled medium rare which keeps it juicy and full of umami.
If you want it well done please tell us when ordering.
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Appetizers Gekochte Sojabohnen Kalter Tofu Kimchi
Cooked soybeans Cold tofu
each Gurke mit Miso Eingelegte Gurken
Cucumber with miso Quick-pickled cucumber
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IHD

.' Schweinekutteln
mit Essig

= o b Taberv Rayu
o M \) -7 ege .o
g / r,) Hausgemachter Chili Knoblauch Gewiirz

Vege Pickles Kartoffelsalat
. mit Taberu Rayu
mit Taberu Rayu
Homemade potato salad
with Taberu Rayu
€ 4.90 5,F,L € 6.90 sALM
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] Caesar Salat

€ 11.90 wooum
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Schweineleber mit Frihlingszwiebel Soﬂ :
Pork Liver with green onion sauce

€ 7.90
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Ton-Tan

‘Schweinezunge Sashimi
Orktongue Sashimi

€ 8.90

. Motsu nikomi ‘ i i
Simmered Pork stomach . Gyu nikomi
% Simmered beef with
miso and red wine.

S~
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& Beef stomach and
vegetables

Schweinemagen “ 4 Miso und Rotwein
&Rinderkutteln Rindfleischeintopf

= und Gemiiseeintopf it 1-"":.3-" : o
€ 7.90 sum h _ ‘€ 9.90

2948 Yude tan

Long time slowly
simmered Beef

| Tongue.

~ Lange Zeit langsam
| geschmorte
Rinderzunge.

€ 9.90

Buta kakuni

Simmered pork
. belly in soy sauce.
geschmorter

Schweinebauch
in Sojasauce.

€ 890 sawmm
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.~ Sashimi - Dreierlei .
' ' Small Portion / —ARi €1 7.80

Chutoro, Lachs, Hamachi (aus Japan) B

Kleine Portion-

. Chutoro, Salmon, Hamachi(from Japan) Grof3e Portion
— L ERNET Y —EY , BAERENYTF

Large Portion / ~A#i €32.80

*Ingwer & Wasabi(2.4.5.8.9.L)

HAEE N 51| &
Frisches Hamachi Sashimi

Frischer roher Gelbfisch gerade
mit dem Flugzeug aus Japan
angekommen

€15.80

b ol 5
Chutoro Sashimi

Roh vom echten
Blauflossenthunfisch

€18.80

Y— 5
Lachs Sashimi

Rohe vom echten
Blauflossenthunfisch

€13.80
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DoFHFETY) —X Sushi auf Nori - feine Kreationen

Jakobsmuschel (Hotate)
IRE [/RYA AR F—FE LWL D
€5.80 €6.80 €7.80 €8.80
2,8,B,I,M \ 5.B.F.I.M 5.B.F.I.M

M Ingwer & Wasabi (2.4.5.8.9.L)

EY+ > b+ / Sushi Rollen Set
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Gurken-Maki Lachs-Maki
o T8 Y—x &
€4.80 €6.80
B
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Lachs Roll, California Roll : Negitoro-Maki California-Maki
Y—EVEBE, AYT7AN=THE-L f ¥ bk HhY7x)N=7a—)
€15.50 } €9.80 €9.80
i B

2.5.7.A.B.C.ILL.M 5.A.B.L.M
. ' - ’ - Ingwer & Wasabi (2.4.5.8.9.L)
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Mayopepper Fillet
Pfeffermayo lnnenfilet

g5 & 1. 334 &

Thigh / oberschenkelfleisch Fillet / Innenfilet

5. X% {@ with Japanese Porree

Thigh&Green onion tﬁ%,&é#?{élﬂ

Oberschenkel und Friih llngSZW|ebeln
= —

Choice of salt or yakltorl sauce Auswahl: Salz oder Yakitori Sole  *salt / Yakitori Sofe

1F:H% &

Chicken wings / Huhnerfligel

SViI-Besy SR
Yakitori Sofde Dreier set € 10.90

2¢h @ e @ b L
Pork meatball _I_ Pork belly _I_ Thigh
Schweinefleisch Schweinebauch Oberschenkelfleisch
ballchen
EDD Einzelne spiefle 1#&poHXcExy
s, TR & h&EE STHRINT 2 | g b 3B
i & KETRFEE RS : ,
“Chicken wings Thigh&Green onion Mayopepper Fillet Thigh Fillet
Hihnerfligel gﬁ;m;;;g&ﬁé;;ﬂ Pfeffermayo lnnenfilet Oberschenkelfleisch | Innenfilet
€ 4.80 € 4.20 € 4.00 € 3.90 € 3.90

QT§$ &” Grilled vegetables / Kostliches Gemiise

BEB¢sEn VegeSet € 11.80

TYr¥ *77

Eringi mushroom € 3.20 Okra € 3.20
Eringi-Pilz Okra

=V=J0¥F BT

Garlic bud €3.20 Fried tofu € 3.20

Knoblauchknospe Fritterter Tofu
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Schweinefleischbéllchen mit Paprika

¢ P...

1% €590
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Sil’ﬁlinjuku b'S’!\iet
| TNy w0 6
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1.2 P

6 skewers
6 Spiefie
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Thigh/Oberschenkelfleisch

Tsuku-P Chicken wings / Huhnerflugel
3. BIES & 4a0v€ W
Pork belly/Schweinebauch  Beef short rib/Rippchen

5.5 % & 6334 ®

Fillet / Innenfilet

EAT TIP Genief3en Sie die Fleischballchen mit der Paprika

AS 2 &

h ©
DO Einzelne SpielRe x1#»oiECcEET

2 &
Pork meatball

. Schweinefleisch
© ballchen

| £ 3.90

Choice of salt or yakitori sauce Auswahl : Salz oder Yakitori Sof3e

REo & |
Pork belly

' Schweinebauch

[ €3.90

--‘;; Porkton ue
& g

~4+ Schweinezunge

l € 3.90

Dips for grilled dishes / Dips fir Grillgerichte

BRI

NEGI TARE

hausgemachte Friihlingszwiebel Sof3e

(LR L € 1.20
SPICY MISO
hausgemachte spicy Miso

,%%913\14‘ AR E

Wagyu short rib
Wagyu-Rippchen 1& € 9.90

"~ Beef intestines
Rinderdarme

€ 3.90

F,ILM

R
WASABI

S He W

?E,'I?* Beef short rib

l_;ﬁ,._ Rippchen
€ 6.90

*salt / Yakitori Sof3e

Geriebener Wasabi



& ‘/7 “/ Kushi-katsu

Skewered and
deep-fried food

Frittierte Spiefde

5,A,C,D,1,L,M

EAT TIP

Generously dip in sauc

Fir den Geschmack grofzugig i
Sof3e tauchen! [ w

BH D £ 3.90

Hahnchenschenkel
Chicken thigh =

N5 €390 7T ANT € 3.90
Schweinebauch Spargel
Pork belly @ Asparagus -7
Ah=h~  e390 TIYVF € 3.20
B,C
Surimi . Eringi-Pilz Lotuswurzel
Crab stick W Eringi mushroom 7 Lotus root ~7

Kushi-katsu 5 Set s==»¢+15v € 16.80

1. BbD 2. BNT
Hahnchenschenkel Schweinebauch
Chicken thigh Pork belly

3 IINZH 2 AL~ SN A T
Surimi Lotuswurzel Okra
Crab stick Lotus root

Vege-katsu4 Set sxv+sn € 12.00

1. =Y >»¥ 2: X735
Eringi-Pilz Okra
Eringi mushroom Okra

3. Lvav 4. TANZ
Lotuswurzel Spargel

Lotus root Asparagus




JAPANESE FRIED CHICKEN

Japanisches frittiertes Hahnchen

FVYFAD BT €880
Original Karaage =~ \
Original japanisches

frittiertes Hahnchen

Xl‘o/f = lhD % Lf 5.ALLM 5,A,B,1,L,M

Spicy Karaage € 9.80 Chicken nanban €10.80
mit hausgemachter scharfer Sof3e mit Essig und Tartarsofie
with home made chili sauce with vinegar and tartar sauce

A ]

) JAPANESE OCTOPUS BALLS
/ Frittierte Teigballchen mit Oktopus

FVIFNTZBRE
Original Takoyaki € 7.80

2,5,A,1,L,M,N

Original Japanisches Takoyaki

ANA ¥ =T THEE mit hausgemachter scharfer Sofie 25ALLMN

SpiCy Takoyaki with home made chili sauce € 8.80

*9 .."-!’ Deep fried dishes
7D %) Frittiertes Speisen

ooff BHEPEHT €680 of 774 FRT L €480

AILM

= I Gemiise Tempura Pommes
| Vegetables Tempura French fries
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ﬁ_ t“’ Se't Menu Kleine Beilage, Reis, Miso-Suppe

I B %€ £

Sashimi Meniu

€ 21.80

5, (A), B,(F),l, L,M

WIITER

Gegrillte
Makrele Meni

€ 16.80

5, (A), B,(F),I, L, M

IZ- T ER

Gegrillte
Hokke Makrele Menii

€ 18.80

5, (A), B,(F),l, L,M



?';L{)O’ Gohan Rice dishes / Reisgerichten

€ 18.80 Mi~vE £ 16.80

1,M I,M

Yakitori bowl Yaki Vegetable bowl
Chicken thigh and leek Rice Grilled vegetable Rice
Bowl with Teriyaki sauce Bowl with Teriyaki sauce
Hahnchenschenkel und Gemuise  Gegrillte Gemuse Reisschale
Reisschale in Teriyaki Sof3e in Teriyaki Sof3e

a7 e 1
o el »- Bk -
- £ b
o | . .
o N '

b

€ 1580 J%&H € 15.80

Chicken nanban bowl “*** Unagi bowl
Fried chicken with Grilled eel on rice with sauce

vinegar and tartar sauce bowl

Frittierte Hihnchen Reisschale in ~ Gegrillter Aal auf Reis, mit Sauce
Essig und Tartarsof3e

Grofle Portion / Large Portion Japanese RICE / Japanischer Reis [ Miso soup / Miso Suppe
M- THREEY 100 € 1.00 | BT 200g € 3.00 | it € 3.00




Yokohama Ramen stammen aus Yokohama |n Japan
“I'ﬂ

Dicke, gewellte Nudeln treffen auf eine relchhaltlge SOJasuppe ein wahres Melsterwerk vl
[y Y - . ' "'-

Yokohama-style ramen orlglrg es fromwokohama 3 apan. ,'?‘ 253,
o -
icktwavymoodles’ ‘meeta-Tic ' soy-based. broth—a {rue mas el;plece,

‘*’ i ‘ ":"'.

YOKOHAMA IEKEI
Special € 18.80

REESGR AR v L 5,A,1,M

YOKOHAMA IEKEI
MISO Special € 19.80

REESR R A R )L 5,A,1,M

YOKOHAMA IEKEI
SPICY Special € 19.80

BEIESR FIRIG R RS v )L 5,A.1,M

YOKOHAMA |EKEI
+ 1x gekochtes Ei ,2x Seetang,1xEine Scheibe Fleisch

YOKOHAMA IEKEI
+ TxAjitama ,2x seaweed ,1x pork chashu

YOKOHAMA IEKEI s,m
RESR € 14.80

YOKOHAMA IEKEI s:m

KARAAGE SET

JAPANESE FRIED CHICKEN

%E'ﬁs%(—)‘?\ W € 15.80 Japanisches frittiertes Hahnchen
el . W YOKOHAMA IEKEI ., | Karaage 2pc
Aj:;:l‘1alarlua o2 . SPICY € 15.80 Orginal japanisches ,.§
: BRESR R frittiertes Hahnchen

NGENCHEREDBINEY Gemise: Spinat, Algen / Fleisch: Eine Scheibe Fleisch € 480 Sk

MUl el ILFE Veggie : Spinach, seaweed / Meat: 1 Pork chashu

» Ajitama €1.80
f il Weich gekochtes Ei 5,A,1,M
EXtra Soft boiled egg
AoNegi €1.50
Ram en s W m Lauchzwi%}eln
o — Spring onion
Special €490 Gemiise :
Topplng S 213 ALM €450 Benishoga €150
e Eingelegter Ingwer 2
Gekochtes Ei, 2xSeetang, Bean Sprouts,Corn, Red pickled ginger

1xEine Scheibe Fleisch Green onion,Onions




Kyoto Shoyu Ramen'ist ein Ramen-Stil;
der ursprunglichiaus Kyoto, Japan, stammt.
Das charakteristische Merkmal dieser Ramen ist
ihre klare Briihe auf Sojasaucenbasis.

Im Gegensatz zu einigen reichhaltigeren und
schwereren Briithen bietet Kyoto Shoyu Ramen
ein leichteres und feineres Geschmacksprofil.

KYOTO SHOYU

HEAREE

Fleisch: Eine Scheibe Fleisch

Veggie : Green onion, Bamboo shoots
Meat : 1 Pork chashu

enthaltene
Toppings
Included
Topping

Gemuse: Frihlingszwiebeln, Bambus Scheiben

: e KYO FJ.I:"‘ £

g é. .i, 'tf';" s TO : l
men 9
Kyoto Shoyu Ramen is'a style of ramen
originating from Kyoto, Japan.
The defining feature of this ramen is its
clear'soy/sauce based broth.
Unlike'some richer and heavier broths.

Kyoto Shoyu Ramen offers a lighter;and
more delicate flavor profile.

o )J;hl .;i?: m——

I

WOTO SHOYU
Special £17.80

4,5,A,1,M
AR A RS v L

KYOTO SHOYU
+ 1x gekochtes Ei ,2x Seetang,1xEine Scheibe Fleisch

KYOTO SHOYU
+ 1xAjitama 2x seaweed ,1x pork chashu

. mariniertes Ei of
Aji Tama +€1,80 &

GYOZA DUMPLING

. Bite g __‘::_ --.:._.'.
Chicken €6.90 | Vegetable €6.90
Hiahnchen Vegetarische

HALF KYOTO SHOYU

CRISPY GYOZA

Knusprig frittierte Gyoza
mit Sweet - Chili - SoBe

SRR 7 — X
_ € 8.80 Chicken €7.00 | Vegetable €7.00
half-portion ramen 45.1M Hihnchen Vegetarische
Nori €150 4 Com €1.70
Seredetr secrg Sl v Oomori +€2.50
. . 0.5fache Menge Nudeln
s Ninniku £€1.20 Hourensou 0.5times more noodles
: J . . €1.70
4 noblauch Spinat
— Garlic Spinach I{a d €3 50
cdama . +< 0.
]ﬁi Menma s58.M €1.70 &= Buta Chashu €3.50 Extra Portion Nudeln
B orgregeomius oo (N0 gedampficscenertes | v ramen nooles foreoversou




HOKKAI
DO -

RYZY T VR
VEGETARIAN
HOKKAIDO MISO € 13.80

5,,M

ANRL V=R Z Y 7 VKIEG &
SPICY VEGETARIAN
HOKKAIDO MISO € 14.80

5,F,1LH.M

enthaltene
Toppings

Mais, Zwiebeln, Sojasprossen, Frihlingszwiebeln

Included

Topping Corn, Onion, Bean sprouts, Green onion

Vegetable Crispy Gyoza

Vegetable Knusprig frittierte Gyoza

Vegetable Dumpling Gyoza
Vegetarische Gebratene Gyoza

€7.00 srim €6.90 srim
. . GYOZA DUMPLING
Extra Vegetarian Ramen Toppings
“% g Gemiise €450 Benishoga €150 Ajitama €1.80
Bean Sprouts,Corn, Eingelegter Ingwer 2 Weich gekochtes Ei 5,A,1L,M
Green onion,Onions Red pickled ginger r Soft boiled egg
Nori €150 . Aonegi €150 )
Getrockneter Seetang * Lauchzwiebeln O()morl I +€2.50
Dried seaweed Spring onion
0.5fache Menge Nudeln
£120 Houl’ensou €170 0.5times more noodles
Q gnolblauch ggm:zh
—_— arlic
Kaedama +€3.50
_ Menma s8.m €1.70 % Com €1.70 Extra Portion Nudeln
. Eingelegte Bambus Scheiben o ‘:& Mais Extra ramen noodles for leftover soup
Seasoned bamboo shoots e




Yokohama
Iekei Ramen

Panasonic

TOKYO RAMEN TAKEICHI  -TonkoTsu -
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