P&/ £XHS)
Sashimi 7/ Maki-Sushi
Bl 5 =

Sashimi - Dreierlei

Chutoro, Lachs, Hamachi (aus Japan)
Chutoro, Salmon, Hamachi(from Japan)
RO, b—EY, HEEHRE/N\YF

Kleine Portion
Small Portion / —ARi  €15.80
GrofRe Portion

Large Portion / ~A#i  €29.80

\Y
» LA s

Ca HAEE 2 5§l &
o, ‘ Chutoro Sashimi

Frische Hamachi Sashimi

Frische rohe Gelbfisch gerade mit
dem Flugzeug aus Japan angekommen

€15.80

“2¢ Rohe vom echten
Blauflossenthunfisch ‘§\

/5

Alle Sorten : €8.80

- Lachsrogen (Tkura) AR}

- Aal(Unagi) S7E

- Scharfer Kbeljaurogen (mentaiko)  HiIkT

» Lachs und Lachsrogen P—Er LWL S
- Jakobsmuschel (Hotate) L/AYA

* Thunfisch-Tatar mit Lauch *¥tnm

ZW+ > + Sushi Rollen Set

Lachs Roll, California Roll
Salmon Roll, California Roll

H—EVE HYTAIL=ZTA-IL €13.80
LZyrak,  Einzelnes Sushi-Maki
« Gurkenrolle ol €4.80
- Lachs-Maki Y—& €5.80
* Negitoro-Maki #¥tnu#& €9.80
« California Roll AYT7AN=Ta—)L €9.80

7 KA FE TS
~bIdUhza~
Avocado Sashimi Salat
mit Wasabi-mayo

€ 8.80

i) e Y

Hamachi Sashimi
mit Sesamsauce

€ 8.80




“weeo
7\ B—' " 5v Small bites / kleine Hippchen

< 5w s FrF
Appetizers Gekochte Sojabohnen Kalter Tofu Kimchi
Cooked soybeans Cold tofu
€4,9 : Qa 'Hi"@:\"l‘— F.l,M ‘a Ewo5D 0)_‘2[§‘2§U' F
each Gurke mit Miso Eingelegte Gurken
Cucumber with miso Quick-pickled cucumber
. J

T30 L= 7V xRy

chweinekutteln
mit Essig

Kohl
mit eingelegtem Ingwer
Cabbage with pickled ginger

€ 5.90 2aser

20

- = o) Taberv Rayu
@ % v Al “f—”/) Hausgemachter Chili Knoblauch Gewiirz

{V /.f){
¥ .y (P’f Z S
R Ve

\\ Kartoffelsalat
AN

+AVege Pickles
mit Taberu Rayu

mit Taberu Rayu

omemade potato salad
with Taberu Rayu
€ 490 5,F,L € 690 S
AR  _J 8
VW N 4
. NANDIZ

Caesar Salat

€ 11.90 wsouim




SA727.X Llebhngsvorspelsen

o . e . .
A4 B 5' § NUMATA favorite predishes

(GBI €790 i
Negi-Reba [ &/

Pork Liver with green onion sauce
Schweineleber mit Frithlingszwiebel Sofie

CHE R

ﬁ%rv.ﬁbh,

Ton-Tan
Schweinezunge Sashimi € 8 90

Porktongue Sashimi

b OEIAA
Motsu nikomi
Simmered Pork stomach

& Beef stomach and
vegetables

Schweinemagen
& Rinderkutteln
" und Gemiseeintopf

€700 s

e ‘&pa

Gyu n1kom1

Simmered beef with
miso and red wine.

4 Miso und Rotwein
Rindfleischeintopf

€ 9.90

W Tz A
Yude tan

Long time slowly
simmered Beef

A A

Buta kakuni

Simmered pork
belly in soy sauce.

4 Tongue.
geschmorter Lange Zeit langsam
Schweinebauch geschmorte

in Sojasauce.

€ 6.90 m

Rinderzunge.

€ 9.90




VV . "‘f‘ I--L.-F"-q
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1 FH% & 2 EHvasza®

Chicken wings / Hilhnerfliigel Mayopepper Fillet

Pfeffermayo lnnenfilet
3.bd ® 4.33& ®

Thigh / oberschenkelfleisch Fillet/ Innenfilet

5. X% [

Thigh&Green onion
Oberschenkel und Friihlingszwiebeln

S~y 3SR
Yakitori Sofie Dreier set € 10.90

24 A -] 24> (-] £ ) @
Pork meatball Pork belly Thieh
N WELE I E R + + 8

Schweinebauch

billchen Oberschenkelfleisch

g OO Einzelne spiefle ¥1A»SHLTEET

FHE | @ 55 2ER 2 | & nEE b x4
_.ZChicken wings Mayopepper Fillet Thigh&Green onion _ Thigh Fillet
Huhnerfliigel | §£% Pfeffermayo Innenfilet ?r%irﬁ;gigvlz?ég:lﬁ Oberschenkelfleisch Innenfilet

€ 4.80 € 4.00 I € 3.90 S € 5190

Choice of salt or yakitori sauce Auswahl: Salz oder Yakitori Sof3e

QT§$ Qa Grilled vegetables / Kostliches Gemiise

*salt / Yakitori Sof3e

TYUF &
Eringi mushroom € 3.20 Spring onion € 3.20
Eringi-Pilz Friihlingszwiebel
=7 D} x79
Garlic bud < Okra € 3.20
S Knoblauchknospe
%¥$'l 'ﬁ'l —_— JFgr ji%gtofu €3.20
Vege Set € 11 80 ——

Fritterter Tofu



tiuku 6°Set

£ TShl”'linjlll

6 skewers

6 Spiefe
& 2. PNk ®
Chicken wings / Hihnerfliigel
3. HiIES & 451v W
Pork belly/Schweinebauch  Beef short rib/Rippchen
5. 5% ® 6532 L

Thigh/Oberschenkelfleisch  Fillet / Innenfilet

2R "( PTsuku-P '

Schweinefleischballchen mit Paprika 14 € 5 90
EAT TIP Genieflen Sie die Fleischballchen mit der Paprika |

%%*\?4‘ AN E

Wagyu short rib
Wagyu-Rippchen 1& € 9.90

E O Einzelne Spiefle x1&poiEcesEs

o oh B|EmmEso®|E A @l W
@ Pork meatball | &g Pork belly %;: Pork tongue :i” Beef intestines |
% ag?lwheineﬂeisch Schweinebauch | Z°0 Schweinezunge E" Rinderdirme gf Rippchen
%7 alichen w
| € 3.90 € 3.90 T € 3.90 € 3.90 , € 6.90
Choice of salt or yakitori sauce Auswahl: Salz oder Yakitori Sofe *salt / Yakitori SoRe

Dips for grilled dishes / Dips fiir Grillgerichte

E:3 2O I € 1.20 L1 Dol € 1.20 Ly +€ 1.20
NEGI TARE o SPICY MISO A WASABI
hausgemachte Friihlingszwiebel SofRe hausgemachte spicy Miso Geriebener Wasabi




JAPANESE FRIED CHICKEN

Japanisches frittiertes Hahnchen /

FUIFABSBIF €880 |
Original Karaage =~ §

Original japanisches
frittiertes Hahnchen

ANA =P oHIF SALLM F ¥ VA SABILLM
Spicy Karaage € 9.80 Chicken nanban €10.80
mit hausgemachter scharfer Sofle mit Essig und Tartarsofle

with home made chili sauce with vinegar and tartar sauce

A ]

" JAPANESE OCTOPUS BALLS
Frittierte Teigballchen mit Oktopus

AUV CHEE
Original Takoyaki € 7.80

Original Japanisches Takoyaki (>
ANA Y —T ThEE mit hausgemachter scharfer Sofie 25 ALLMN
Spicy Takoyaki  with home made chili sauce € 8.80

*9 .."-‘!’ Deep fried dishes
» %) Frittiertes Speisen

- TErEHT €680 o 774 FET L+ €480

A,ILM

o n’ 3 .i ———
..u Iy ",' l“
: - Gemiise Tempura Pommes
French fries

Vegetables Tempura




$ ./7 “/ Kushi-katsu

Skewered and
deep-fried food

Frittierte Spiefde
5,A,C,D,l,L,M

EAT TIP

Generously dip in sauce to best enjoy!

Fir den Geschmack grofRziigig in die
Sof3e tauchen!

Db €390 Lyav €320 &Y
Hahnchenschenkel Lotuswurzel Aubergine

Chicken thigh & Lotus root - Eggplant ~7
x5 €390 T ANT €390 7BvaVY— g3z
Schweinebauch Spargel Brokkoli

Pork belly & Asparagus -7 broccoli 7
TYYF  g320 A=A €390 A7 7 €3.20
Eringi-Pilz Surimi " Okra

Eringi mushroom <7 Crab stick “ bad Okra W |

Kushi-katsu 5 Set s==»¢c+iy € 16.80

1. BbH 2. BT 3. 77
£ Hahnchenschenkel Schweinebauch Okra
o B . Chicken thigh Pork belly
- e 4, h=Ah= U
| e Surimi Lotuswurzel
Crab stick Lotus root

Vege-katsu4 Set sxv+mn € 12.00

1. =Y ¥ 2. &Y 3. TANT
Eringi-Pilz Aubergine Spargel
Eringi mushroom Eggplant Asparagus
4, Lvarv
/ Lotuswurzel

Lotus root




?'JL"()Q’ Gohan  Rice dishes / Reisgerichten

- e
—— g
\ > L

™ N -
' <

|
A\

IR € 18.80 M~V € 16.80
Yakitori bowl " Yaki Vegetable bowl
Chicken thigh and leek Rice Grilled vegetable Rice

Bowl with Teriyaki sauce Bowl with Teriyaki sauce
Hahnchenschenkel und Gemuise  Gegrillte Gemiise Reisschale
Reisschale in Teriyaki Sof3e in Teriyaki Sof3e

F ¥ VB € 1580 >%H € 15.80
Chicken nanban bowl “*** Unagi bowl
Fried chicken with Grilled eel on rice with sauce

vinegar and tartar sauce bowl

Frittierte Hihnchen Reisschalein  Gegrillter Aal auf Reis, mit Sauce
Essig und Tartarsof3e

Grofie Portion / Large Portion Japanese RICE / Japanischer Reis | Miso soup / Miso Suppe
M THREEY 1000 € 1.00| AT 200g € 3.00 | it € 3.00




';'-:E_—’@ N A 2 " Set Menu

M

HE =ty b Chutoro, € 21.80

Sashimi - Dreierlei - Set Lachs, Hamachi(aus Japan) oo

F s -

HAHAYEY b Hahnchenschenkel,
. Schweinebauch,
Kushi-katsu Set € 22.80

Surimi, Lotuswurzel, Okra



\ AN
Tonko
7 Wy
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| k) )
pork bone broth with’a'soy sauce base’

I

Diese Ramen zeichnen'sich

4

This ramen features a light
——w— |

a2 . m’i o
g | ' [! s

KWYOTO SHOYU
Special € 18.80

Ly s 4,5,A,1,M
THES S 2R ) ¥

KYOTO SHOYU
+ 1x gekochtes Ei ,2x Seetang,1xEine Scheibe Fleisch

KYOTO SHOYU
+ 1xAjitama 2x seaweed ,1x pork chashu

‘' mariniertes Ei o
Aji Tama +£€1,80 g

KYOTO SHOYU
s € 14.80

4,5,1,M
Gemiise: Friihlingszwiebeln, Bambus Scheiben TR < ;5‘1
LIS Fleisch: Eine Scheibe Fleisch GYOZA DUMPLING
[dULIM Veggie : Green onion, Bamboo shoots Chicken €6.90 | Vegetable €6.90
ACLLIN Meat : 1 Pork chashu Héihnchen Vegetarische

HALF KYOTO SHOYU CRIspvGvoza

Knusprig frittierte Gyoza

BOREHEES — R mit Sweet - Chili - SoBe
e )
| € 880 Chicken €7.00 | Vegetable €7.00
half-portion ramen 45.1M Hihnchen Vegetarische
Noi €150 ,% Com €1.70 ,
Dried seaweed L Mais Oomori | +€2.50
.. . 0.5fache Menge Nudeln
Ninniku €1.20 ] | Hourensou 0.5times more noodles
Knoblauch Spinat €1.70
Garlic Spinach I{a d €3 50
edama +To.
@ . Menma ss8m €1.70 .« Buta Chashu €350 | L s portion Nudel
. Eingelegte Bambus Scheiben SN gedampfte schweine Fleisch ExtrEl e udle r'.f left
Cerzone bamboo shoots 7 Zeamed Pork chashu 2.5.ALM xtra ramen noodles for leftover soup




B

YOKOHAMA IEKEI ;im
REIESCR € 14.80

YOKOHAMA IEKEFEI
Special € 18.80

FRSR Bh AR v L 5,A,1,M

YOKOHAMA IEKEI
MISO special € 19.80

BEESCR R AR )L 5,A,1,M

YOKOHAMA IEKEI ;m

I MISO € 15.80
REESGR RIE

Rt (% W YOKOHAMA IEKEI 5.
A Tama [ ¥ SPICY € 1580
: BERSGR R

NGENCHERNINES Gemise: Spinat, Algen / Fleisch: Eine Scheibe Fleisch
LUl QEIf 8 Veggie : Spinach, seaweed / Meat : 1 Pork chashu

Extra
Ramen e
Toppi ngs Special €490 Gemiise

2,5,A,1,M €45O

Gekochtes Ei, 2xSeetang, Bean Sprouts,Corn,
1xEine Scheibe Fleisch Green onion,Onions

YOKOHAMA IEKEI
SPICY special € 19.80

BEESGR R A R v )L 5.A1M

YOKOHAMA |EKEI
+ 1x gekochtes Ei,2x Seetang,1xEine Scheibe Fleisch

YOKOHAMA IEKEI
+ T1xAjitama ,2x seaweed ,1x pork chashu

KARAAGE SET

JAPANESE FRIED CHICKEN
Japanisches frittiertes Hahnchen

Karaage 2pc

Orginal japanisches
frittiertes Hahnchen

€ 4.80 s
o Ajitama €1.80
\?5, Weich gekochtes Ei 5,A,1,M

Soft boiled egg

% AoNegi €1.50
1 Lauchzwiebeln

Spring onion

Benishoga €150

Eingelegter Ingwer 2
Red pickled ginger




HOKKAI

RV Y7 VRIG ANRA Y =RYH Y T VIRIG
VEGETARIAN SPICY VEGETARIAN
HOKKAIDO MISO € 13.80 HOKKAIDO MISO € 14.80

5,,M 5,F,1,LH.M

enthaltene Included . :
Toppings Mais, Zwiebeln, Sojasprossen, Frihlingszwiebeln Topping Corn, Onion, Bean sprouts, Green onion

o —

; Vegetable Crispy Gyoza Vegetable Dumpling Gyoza
Vegetable Knusprig frittierte Gyoza| Vegetarische Gebratene Gyoza
€7.00 srim €6.90 srim
GYOZA DUMPLING

Extra Vegetarian Ramen Toppings

Gemuise €450 &= Benishoga €1.50 Ajitama €1.80
Bean Sprouts,Corn, } ' Eingelegter Ingwer 2 @ Weich gekochtes Ei 5,A,1,M
Green onion,Onions === Red pickled ginger — Soft boiled egg
Nori €150 . Aonegi €150 )
Getrockneter Seetang Lauchzwiebeln Oomorl | +£2.50
Dried seaweed Spring onion
0.5fache Menge Nudeln

N- -] u £120 HOllrensou €170 0.5times more noodles
Knoblauch Spinat
Garlic Spinach

; Kaedama +€3.50
Menma ss8im €1.70 Com €1.70 Extra Portion Nudeln

" Eingelegte Bambus Scheiben ; Mais Extra ramen noodles for leftover soup

Seasoned bamboo shoots




NUMATA Original
Fukuoka Style!

Lo(D%ﬂkf:?%ﬂ%ﬁbﬁ%@@ﬁ@%ﬂ—f‘

Nabe

"'\,A 1 A\Hi
BN - €17.80

XITHEXIX 2 ANBiD S
€17,80 pro Person

Reservierung enfordelich Bitte frageiSicunser Personal SRt ket

3HDOWD HENL T !

A, ZRIR E 8 (Mizutaki)

japanischer Hithnereintopf

mit Hihnchenfleisch, Tofu,
Kohl, Sprossen und Schnittlauch

AL, B, FrRy, oL, 126

Py - Ak

3 Geschmacksrichtungen zur Auswahl!

Bitte wihlen Sie Ihren Lieblingsgeschmack!

B. 784 (Chige)

C. D% (Motsu Nabe)

Scharfer Schweineeintopf Rindermagen Eintopf

mit Schweineflisch, Tofu, mit Rindermagen, Tofu,
Kohl, Sprossen und Schnittlauch Kohl, Sprossen und Schnittlauch

R, B0, Fr Ry, oL, 126 b, G, FrRY, oL, 126

BMEFy¥Erys + Add Toppings

B Hiithnerfleisch 150g
237 Schweinefleisch 150g
'Y Rinderinnereien (Motsu) 150g
¥ ¥ XY Weiflkohl 100g
HL  Sojasprossen 100g
=7 Schnittknoblauch (Nira) 30g

(5421 Tofu 150g
e X Onsen-Ei (mariniertes Ei) 1 {#

€9.80
€9.80
€9.80
€3.80
€2.00
€2.00
€2.80
€2.00

AlZZh Extra Options

T—RAY Ramen €3.50
R Rice €3.00
A= Soup €4.80
HERRE b Zousui Set  €4.50

( :jﬁ}i\ 3___‘:.%\ Z“:‘%‘\)
(Rice + Egg + Spring Onion)
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