T8 YAKITORI NUMATA
— TOKYO —

Authentisches Japanisches
oriund Izakaya Restaurant

......

Was ist YAKITORI

Yakitori ist ein japanisches traditionelles Gericht.
Das Fleisch wird medium rare gegrillt, wodurch es saftig lecker bleibt.
Bevorzugen Sie es gut durchgebraten, geben Sie dies bitte bei der Bestellung an.

Yakitori is a Japanese traditional food.
The meat is grilled medium rare which keeps it juicy and full of umami.
If you want it well done please tell us when ordering.
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Appetizers Gekochte Sojabohnen Kalter Tofu Kimchi
Cooked soybeans Cold tofu
each Gurke mit Miso Eingelegte Gurken
Cucumber with miso Quick-pickled cucumber
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: . Kohl
mit Essig

mit eingelegtem Ingwer
Cabbage with pickled ginger

€ 5 .90 2,4,5,8,F

Vinegar pork tripe

\ - Taberv Rayv
% - W 7“ 9 Hausgemachter Chili Knoblauch Gewiirz
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Vege Pickles Kartoffelsalat

mit Taberu Rayu ] MitSERrREE
' | Homemade potato salad
with Taberu Rayu
€ 480 5,F,L € 690 <
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| Caesar Salat

€ 11.90 weoin




Lieblingsvorspeisen
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Pork Liver with green onion sauce
Schweineleber mit Frihlingszwiebel Sofle

€ 8.90
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Schweinezunge Sashimi
Porktongue Sashimi

293;,3) XGIERLL N 2T, KB

Motsu nikomi € 0.90

Simmered Pork stomach and vegetables
Schweinemagen und Gemuseeintopf

Buta kakuni € 6.90

Simmered pork belly in soy sauce.
geschmorter Schweinebauch in Sojasauce.
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: ; -- - Mayopepper Fillet
Chicken wings / Hiihnerfligel B Sh ke

3.bd 4. I3 H
Thigh / oberschenkelfleisch Fillet / Innenfilet
5. &% (-7

Thigh&Green onion
Oberschenkel und Friihlingszwiebeln

S~y 3SR
Yakitori Sofie Dreier set € 10.90

2<Ah o B o L] ) ®
, Pork meatball _I_ Pork belly _|_ Thigh
e achweinefleisch Schweinebauch Oberschenkelfleisch
D ballchen
g OO Einzelne spiefle ¥1A»SHLTEET

FR
_.7Chicken wings
Hihnerfligel

€ 4.80

Choice of salt or yakitori sauce Auswahl: Salz oder Yakitori Sof3e

3 I AR~ 2

Mayopepper Fillet

":\V:k Pfeffermayo lnnenfilet

€ 4.00

i
Thigh&Green onion
Oberschenkel und
Frihlingszwiebeln

REX

€ 3.90

Q%§$ Qa Grilled vegetables / Kostliches Gemiise

TYU¥
Eringi mushroom € 3.20
Eringi-Pilz

=v=70F
Garlic bud 420
Knoblauchknospe
JE45\F

€3.20
Fried tofu

Fritterter Tofu

: Oberschenkelfleisch

Hdb I3 A
Thigh Fillet
lnnenfilet

€ 3.90 € 3.90

*salt / Yakitori Sof3e

&

Spring onion € 3.20
Friihlingszwiebel

*7 7

Okra € 3.20
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6 skewers

) Spief?:e 90
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Tsuku-P Chicken wings / Hiuhnerfligel
3. &iZ & & 45rv W
Pork belly/Schweinebauch  Beef short rib/Rippchen
5. % b ® 6332 &

Thigh/Oberschenkelfleisch  Fillet / Innenfilet

%’E’Z’ ',< PTsuku-P )

Schweinefleischbéllchen mit Paprika 1R € 5 90
EAT TIP Genieflen Sie die Fleischballchen mit der Paprika
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Wagyu short rib
Wagyu-Rippchen 17& € 90.80

o<k 8L FLEC® |G A B | Ks8|

Pork meatball :';;}i~ Pork intestines G .. Pork tongue Pork beuy Beef short rib
Schweinefleisch ;-f;f;;Schweinegedérme L Schweinezunge | & Schweinebauch| 4t Rippchen
ballchen i~ ‘ s

€ 3.90 T € 3.90 € 3.90 € 6.90

Choice of salt or yakitori sauce Auswahl: Salz oder Yakitori Sofle  *salt / Yakitori SoRe

Dips for grilled dishes / Dips fiir Grillgerichte

k=2 E OS2 € 1.20 Rt AL L € 1.20  84% +€ 1.20
NEGI TARE > SPICY MISO AL WASABI
hausgemachte Friihlingszwiebel Sofe hausgemachte spicy Miso Geriebener Wasabi
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Maki-Sushi Sashim

ZY) > b
Sushi Rollen Set
€ 15.80

2,B,C, LM

Thunfisch Rolle, Lachs Rolle,
California Rolle

W& =Kty F
Sashimi - Dreierlei
€ 15.80

2,B,LLM

Thunfisch, Lachs, Hamachi

7 R A N
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Avocado Sashimi Salat

HRIEE B

' Hamachi Sashimi

mit Sesamsauce mit Wasabi-mayo



$ ./7 “/ Kushi-katsu

Skewered and
deep-fried food

Frittierte Spiefde
5,A,C,D,l,L,M

EAT TIP

Generously dip in sauce to best enjoy!

Fir den Geschmack grofRziigig in die
Sof3e tauchen!

Db €390 Lyav €320 &Y
Hahnchenschenkel Lotuswurzel Aubergine

Chicken thigh & Lotus root - Eggplant ~7
x5 €390 T ANT €390 7BvaVY— g3z
Schweinebauch Spargel Brokkoli

Pork belly & Asparagus -7 broccoli 7
TYYF  g320 A=A €390 A7 7 €3.20
Eringi-Pilz Surimi " Okra

Eringi mushroom <7 Crab stick M bad Okra W |

Kushi-katsu 5 Set s==»¢c+iy € 16.80

1. BbH 2. BT 3. 77
£ Hahnchenschenkel Schweinebauch Okra
o B . Chicken thigh Pork belly
- e 4, h=Ah= U
| e Surimi Lotuswurzel
Crab stick Lotus root

Vege-katsu4 Set sxv+mn € 12.00

1. =Y ¥ 2. &Y 3. TANT
Eringi-Pilz Aubergine Spargel
Eringi mushroom Eggplant Asparagus
4, Lvarv
/ Lotuswurzel

Lotus root
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JAPANESE FRIED CHICKEN

Japanisches frittiertes Hahnchen

A

FVIVFD6HITF € 880 5'
Original Karaage = = |

Original japanisches
frittiertes Hahnchen

X/Q/f = 6 b H:‘ 5ALLM ‘7" 3’\‘ ‘/%'?E 5,A,B,I,L,M
Spicy Karaage € 9.80 Chicken nanban €10.80

mit hausgemachter scharfer Sofie mit Essig und Tartarsofie
with home made chili sauce with vinegar and tartar sauce

==X

JAPANESE OCTOPUS BALLS
Frittierte Teigballchen mit Oktopus

FVIVFNIZBE
Original Takoyaki € 7.80

2,5,A,1,L,M,N

Original Japanisches Takoyaki

AR ¥ —Te ZhEX ) mit hausgemachter scharfer Sof3e 2,5ALLMN
Spicy Takoyakl with home made chili sauce € 8.80

tg .-):!' Deep fried dishes
7D %) Frittiertes Speisen

A BEnrsHlF €680 of 774 FFRT L+ €480

A,ILM

« I Gemiise Tempura SUNUSS
' French fries

Vegetables Tempura




S'JL:GJO) Gohan Rice dishes / Reisgerichten

BEL DER
Yakitori bowl
€ 14.80..

Chicken thigh and leek Rice
Bowl with Teriyaki sauce

Hahnchenschenkel und Porree
Reisschale in Teriyaki Sof3e

Be D Y}
Yaki Vegetable bowl
€ 13.80 w

Grilled vegetable Rice
Bowl with Teriyaki sauce

Gegrillte Gemiuse Reisschale
in Teriyaki Sof3e

F % v EdEH
Chicken nanban bowl

€ 13.80

5,A,B,I,L,M

Fried chicken with
vinegar and tartar sauce bowl

Frittierte Hahnchen Reisschale in
Essig und Tartarsof3e

Grofle Portion / Large Portion Japanese RICE / Japanischer Reis| Miso soup / Miso Suppe
R - THREY ¢ 1 00| HTH 200g € 2.50| gt € 2.50
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Sashimi - Dreierlei - Set

€ 21.80

5,(A),B,I,LLM

Thunfisch, Lachs, Hamachi

BhHYEY b
Kushi-katsu Set
€ 22.80

5A,CD, LM

Hahnchenschenkel,
Schweinebauch,
Surimi, Lotuswurzel, Okra

EH T b
Original Karaage Set
€ 14.80

Original japanisches
frittiertes Hahnchen




—— Ramen im Yokohama-Stil stammen aus Yokohama

= CityinJapanund ist bekannt fiir seine reichhaltige
Bruhe auf Sojasaucenbasis.

Die dicken, lockigen Nudeln ergénzen das
aromatische Briihe, und die Schisseliist typisch
garniert mit Chashu (Schweinebraten),

grin Zwiebeln, Nori' (Algen) und'andere Beilagen.

YOKOHAMA IEKEI

Yokohama-style ramen originates from Yokohama
City'in Japan and is known for its soy sauce-based
rich broth.

i The thick, curly noodles complement the flavorful
' broth, and the bowl is typically toppediwith

chashu (roast pork), green onions, nori (seaweed),
and other garnishes.

YOKOHAMA
IEKEI special € 18.80

REEFR R AR ¥ IL

SPICY YOKOHAMA
IEKEI Sspecial € 19.80

| A8 O —RERGGR AR v )L
YOKOHAMA IEKEI
+ 1x gekochtes Ei,2x Seetang,1xEine Scheibe Fleisch

YOKOHAMA |EKEI
+ 1xAjitama ,2x seaweed ,1x pork chashu

KARAAGE SET

I BRSR € 14.80 JAPANESE FRIED CHICKEN
Japanisches frittiertes Hahnchen
mariniertes Ei i SPICY YOI{OH I( 2
Aji Tama v A I\/I A a r‘aage PC
of
A °2 § N IEKEI € 15.80 T
ANA T —RERR S Orginal japanisches

Gemise: Spinat, Algen
LCLESE Fleisch: Eine Scheibe Fleisch

UL Veggie : Spinach, seaweed
e IF-3 Meat : 1 Pork chashu

Extra

@ ik
@PL~  Weich gekochtes Ei
- Soft boiled egg

frittiertes Hahnchen

€ 4.80 em

N S~

Eingelegter Ingwer
Red pickled ginger

Ramen €1.80 €150
BPREE D HA4¥ EF5NAE

Toppings

€4.50

Bean Sprouts,Corn,
Green onion,Onions

Lauchzwiebeln
Spring onion

€1.50

Spinat
Spinach

€1.70
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Hokkaido Miso'Ramen ist.ein'Ramen-Stil,

der urspringlich aus Sapporo, Japan, stammt.
Das charakteristische. Merkmal ist die herzhafte
Briihe auf Miso-Basis.

Diese aromatische Briihe entsteht durch das
Mischen von;Miso Paste mitreichhaltiger Brihe,
oft'aus Hithner- oder Schweineknochen.

Hokkaido Miso Ramen is a style of ramen
originating from Sapporo, Japan.

The defining characteristic is its hearty
miso-based broth.

This flavorful brothiis created by blending miso
paste with a rich stock;

often made from chicken or. pork bones.

S o = i s ammili) e .-

MISQO Special

| AR A S L € 18.80

i SPICY MISO Special
£€19.80

¢ + 1x gekochtes Ei,2x Seetang,1xEine Scheibe Fleisch

HOKKAIDO-MISO
+ 1xAjitama2x seaweed ,1x pork chashu

HOKKAIDO MISO
BUTTER-MAIS-RAMEN € 16.80
Hokkaido miso butter corn ramen

MISO

5 xR €14.80 N8
Y ¥ v o A 2,4,5,1,M

: ) Siomiomiizoosizasoioiiseoosoosiiiiizioanioo GYOZA DUMPLING "

ag WING Chicken €6.90 | Vegetable €6.90
glaTriar:Iiljrtesi = B W £ 15.80 Hihnchen Vegetarische
3 2,4,5,1,M
+€1,80 CRISPY GYOZA
Gemuse: Frithlingszwiebeln, Sojasprossen, Zwiebeln, Bambus Scheiben Knusprig frittierte Gyoza
Topplngs

Fleisch: Eine Scheibe Fleisech Chicken €6.90 Vegetable £6.90
ULl Weggie : Green onion, Bean sprouts, Sliced onions;bamboo shoots Hihnchen Vegetarische
Topping

Meat : 1,Pork chashu

s R e ero +€2.50
Getrockneter Seetang ‘ S | . . .
Dried seaweed s Lo g Mais OOI’l‘lOI‘l 1 |
- R 0.5fache Menge Nudeln
-~ IZAIZ < £1.20 ;\: 7 i /7“ €1.70 0.5times more noodles
k.n.) Knoblauch Kikurage mushroom B
— Garlic S Kikurage Pilze
+<0o.
Kaedama m €3.50
g8 . DAY HEE €170 - KFr— 21— €350 .
i Eingelegte Bambus Scheiben @ =/ gedampfte schweine Fleisch Extra Portion Nu((jjlelnf lof
- Seazoned bamboo shoots = cteamed Pork chashu Extra ramen noodles for leftover soup




Hakata Tonkotsu Ramen ist ein Ramen-Stil,

der aus der Hakata-Region in Japan stammt.

Seine Besonderheit ist die reichhaltige und
cremige Schweineknochenbrihe.

Die Briihe wird durch langeres Kocheln von
Schweineknochen zubereitet, wasleine
herzhafte und aromatische Suppelergibt}

Hakata Tonkotsu Ramen is a style of ramen
originating from the Hakata regioniin Japan.

Its distinctive feature is the rich and

creamy pork bone broth.

The broth'is prepared by simmering pork bones
for an extended period, resulting in a hearty.
and flavorful soup.

TONKOTSU

Special € 17.80

LT AR vl

SPICY
Special

TONKOTSU
€ 18.80

e A8 LRI AR XL

HAKATA TONKOTSU
+ 1x gekochtes Ei ,2x Seetang,1xEine Scheibe Fleisch

HAKATA TONKOTSU
+1xAjitama’,2x seaweed ,1x pork chashu

TONKOTSU
[REZi75E € 13.80
2451M KARAAGE SET
JAPANESE FRIED CHICKEN
mariniertes i SPICY TONKOTSU Japanisches frittiertes Hahnchen
ve1,80 (4 Karaage 2pc

NGENERER Gemiise; Frithlingszwiebel, Waldohrpilz, roter Ingwer, Seetang
SRS Fleisch: Eine Scheibe Fleisch

I{d(i[</XMM Veggie: Green onion, wood ear mushroom, Red ginger, seaweed
LI Meat : 1 Pork chashu

=@
Extra o

Ramen
Toppings

PR

€4.50

Bean Sprouts,Corn,
Green onion,Onions

V254 o—tigiEet € 14.80

2,4,5,1,M Orginal japanisches

frittiertes Hahnchen

€ 4.80

Rl

Eingelegter Ingwer

VS

Weich gekochtes Ei

Soft boiled egg
€1.80

H=S5
B4
Lauchzwiebeln
Spring onion

€1.50

Red pickled ginger
€1.50

E5 NAK

Spinat
Spinach

€1.70




Kyoto Shoyu Ramenist ein,Ramen-Stil;

der ursprunglich aus Kyoto, Japan, stammt.

Das charakteristische Merkmal dieser Ramen ist
ihre klare Briihe auf Sojasaucenbasis.

Im Gegensatz zu einigen reichhaltigeren und
schwereren Brihen bietet Kyoto Shoyu Ramen
ein;leichteres und feineres Geschmacksprofil.

A

) ddddassll

Kyoto Shoyu Ramen is'a style of ramen
originating from Kyoto, Japan.

The defining feature of this ramen is its
clear'soy/sauce based broth.
Unlikeisome richer and heavier broths.
Kyoto Shoyu Ramen offers a lighter.and
more delicate flavor profile.

KYOTO SHOYU
S| € 13.80

' ~ mariniertes Ei
Aji Tama

o

+€1,80 L

Gemuse: Frihlingszwiebeln, Bambus Scheiben
Fleisch: Eine Scheibe Fleisch

Veggie : Green onion, Bamboo shoots
Meat : 1 Pork chashu

enthaltene
Toppings
Included
Topping

\YOTO SHOYU
Special

BRI AR ¥ L

€4:7.80

KYOTO SHOYU
+ 1x gekochtes Ei ,2x Seetang,1xEine Scheibe Fleisch

KYOTO SHOYU
+ 1xAjitama 2x seaweed ,1x pork chashu

GYOZA

GYOZA DUMPLING
Chicken €6.90 | Vegetable €6.90
Hihnchen Vegetarische

CRISPY GYOZA
Knusprig frittierte Gyoza

Chicken €6.90 | Vegetable €6.90
Hihnchen Vegetarische

gedampfte schweine Fleisch

Eingelegte Bambus Scheiben
Seasoned bamboo shoots

B3 €1.50 a— £170
Ge_trockneter Seetang § Mais
Dried seaweed e
Py icAll €120 X297 €1.70
g e
% DAZE €1.70 BFrY—2— €350

steamed Pork chashu

Oomori © +€2.50
0.5fache Menge Nudeln
0.5times more noodles
Kaedama m +€3.50

Extra Portion Nudeln
Extra ramen noodles for leftover soup
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RYS Y 7 VAL
VEGETARIAN
HOKKAIDO MISO € 13.80

ANRAL =YY 7 v ALHEERG
SPICY VEGETARIAN
HOKKAIDO MISO € 14.80

enthaltene - N X ~7" .
Toppings Mais, Zwiebeln, Sojasprossen, Frihlingszwiebeln
I?gLupcgﬁcgl Corn, Onion, Bean sprouts, Green onion

Y& 7 LR E

VEGETARIAN

HAKATA TONKOTSU € 13.8_0
ANA V=RV F ) 7 U ELIRE

SPICY VEGETARIAN

HAKATA TONKOTSU € 14.80

enthaltene . $ > A :
Toppings Mais, Zwiebeln, Sojasprossen, Frithlingszwiebeln
I{-]gll;.updiﬁcg‘ Corn, Onion, Bean sprouts, Green onion

Vegetable Gyoza £€6.90 Vegetable crispy gyoza £€6.90
Vegetarische Gyoza et Vegetable Knusprig frittierte Gyoza  5FIM
Extra Vegetarian Ramen Toppings
cigdn ) €4.50 o WSS €1.50 RE €1.80
Bean Sprouts,Corn, Jdll Eingelegter Ingwer @E Weich gekochtes Ei
Green onion,Onions Red pickled ginger - Soft boiled egg
iz €1.50 aiﬁkﬁi¥‘ €1.50 )
Getrockneter Seetang Lauchzwiebeln Oomon 1 ]
Dried seaweed Spring onion +€25O
0.5fache Menge Nudeln
GZ’.A/ \z < £120 - \F ) n/uﬁ £170 o.5times more noodles
Knoblauch Spinat
Garlic Spinach
\ Kaedama m +€3.50
&)}Vi €1.70 | €170 Extra Portion Nudeln
Eingelegte Bambus Scheiben Extra ramen noodles for leftover soup
Seasoned bamboo shoots
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